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CAIET DE SARCINI
privind atribuirea contractului: Furnizare si distributie pachet alimentar pentru $coala Gimnaziald ,loan
Barbir" din Comuna Capu Campului, judetul Suceava, in cadrul ”Programului-pilot de acordare a unui
supliment alimentar pentru prescolarii si elevii din 150 de unitati de invatamant preuniversitar de stat”,
conform ORDONANTEI DE URGENTA nr. 91 din 19 august 2021 privind aprobarea continudrii Programului-pilot
de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 150 de unitati de invdtdmaént preuniversitar
de stat, aprobata prin legea 306/20.12.2021.

Privind atribuirea contractului: Furnizare si distributie pachet alimentar pentru Scoala Gimnaziald
»lon Barbir”, Comuna Capu Campului, judetul Suceava in cadrul “Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 150 de unitati de invdtamant preuniversitar de stat”

Prin OUG nr. 91/2021 a fost aprobatd continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 150 de unitdti de fnvdtdmdnt preuniversitar de stat.

Tn cadrul acestui program-pilot a fost inclusd si Scoala Gimnaziald ,lon Barbir”, Comuna Capu
Campului, judetul Suceava.

n perioada desfasurarii activitatii didactice, elevilor din cadrul unitétilor-pilot |i se acordi, cu titlu
gratuit, un suport alimentar, constdnd intr-un pachet alimentar, in limita unei valori zilnice de 10 lei/beneficiar,
inclusiv TVA, respectiv 8,4 lei/beneficiar, exclusiv TVA.

. OBIECTUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului de achizitie publica il constituie furnizarea de alimente care alcdtuiesc pachetul
alimentar pentru elevii Scolii Gimnaziale ,lon Barbir”, Comuna Capu Campului, judetul Suceava, in baza
"Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii si elevii din 150 de unitdti de
invdtdmant preuniversitar de stat”, respectiv livrarea odatd pe zi a unui numir maxim 307 pachete
alimentare, pentru semestrului Il al anului scolar 2021-2022 (97 de zile).
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. SPECIFICATII TEHNICE
Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt considerate minimale. Tn acest sens, orice oferta
de bazd prezentatd, care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luatd in considerare, dar numai in

——mdsura-in-care propunerea-tehnicd presupune asigurarea unui nivel calitativ-superior cerintelor minimale din-

caietul de sarcini.

Pentru mentinerea sanatatii prescolarilor si elevilor prevazuti la alin. (1), in cadrul programului-pilot se
vor distribui numai produse alimentare obtinute Tn unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterninar si pentru
siguranta alimentelor, Tn conformitate cu prevederile legislatiei sanitare veterinare si pentru siguranta
alimentelor Tn vigoare.

Produsele distribuite vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (C.E.) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului $i de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European
si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 ale
Comisiei, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria L, nr. 304 din 22 noiembrie 2011, cu modificdrile
si completarile ulterioare.



Caracteristici generale

Pachet alimentar: produse de panificatie (pdine feliati) 80 g. - maximum 50% din greutatea totald a
pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g. - minimum 25% din greutatea totald a
pachetului si legume (rosii, gogosari, castraveti, morcovi, varza, salatd, sau alte produse similare) 40 g. -
maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adduga un fruct. Produsele alimentare sunt
livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate
pana la servire In unitétile de invatdmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor,
in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele trebuie sd respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasa in
unitatile de invdtdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sdnitatii publice nr. 1.563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdanatoase pentru copii si adolescent;i.

Produsele provin din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub form3 ambalat3, cu respectarea prevederilor legale in vigoare,
referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la
etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2 (ambalare, etichetare, marcare), fiind numai
transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor.

Se vor oferta urmétoarele tipuri de pachet alimentar pentru un numar estimat de 308 elevi.

Sandvici cu: Paine (80 g.), piept de pui la gratar (40 g.), gogosari, morcovi, salatd verde (40 g.) si mar;
Sandvici cu: Paine (80 g.), unt, cascaval (40 g.), salata verde, rosii (40 g.) si banana;

Sandvici cu: Paine (80 g.), unt, sunca presata (40 g.), salata verde, rosii, castraveti (40 g.) si portocal3;
Sandvici cu: Pdine (80 g.), snitel (40 g.), salatd verde, gogosari, varza (40 g.) si kiwi;

Sandvici cu: Paine (80 pulpe dezosate (40 g.), salatd verde, morcovi, varza (40 g.) si mar;

Fructele trebuie s fie intregi, sdnatoase, spalate, fra corpuri strdine vizibile, fard urme de atacuri de
boli si/sau daundtori, fird umiditate externa in exces, sd nu prezinte gust sau miros strain.

L

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de Tnvdtdmant beneficiard a programului-pilot va tine evidenta cantitdtii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si
numérul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar de pe teritoriul Roméaniei va pastra si va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite Tn unitatile scolare, precum si documentele care atestd calitatea si siguranta acestora, dupa caz;
unitatile de Tnvatdmant au obligatia de a pdstra avizele de expeditie aferente fiecarei distribufii.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la
pct. 1 catre unitdtile de Tnvatdmant vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificdrile si
completérile ulterioare. Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari

comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE).

= . 2001 51 (CE)nr.1.234/2007 ale Consilitlui; SR'1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparitd (cascaval).
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de naturd
medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea
necesard se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev. - NU ESTE
CAZUL.

La nivelul elevilor inscrisi in listele CMI dr. Caliman, comuna Capu Cimpului nu existd copii cu
intolerante alimentare sau boli cronice digestive.

Sigurant3 si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cdtre unitatile scolare va fi:
a) ziua producerii pentru masa calda;
b) de 24 de ore de la momentul ambal3rii pentru sandviciuri. Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii
special amenajate pentru produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in
vigoare, asigurate de cdtre beneficiar - unitatea de invatdmant.




Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitdtile scolare numai cu mijloace
autospeciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterniar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Distributia o s& se fac3 odata pe zi, pand in ora 9%°, pentru ciclul primar (maxim 137 pachete), pentru
ciclul gimnazial (maxim 85 pachete), pentru pregcolari (maxim 85 pachete).

Distributia alimentelor se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs
de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului s&n&tatii 5i al ministrului educatiei, cercetarii
si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile i completarile
ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitdfii desfasurate, conform Hotdrérii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completdrile ulterioare.

Metode de testare i control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 9/2020
privind aprobarea Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolare si elevii din 150 de
unitati de invatadmant preuniversitare de stat se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

Ambalare, etichetare, marcare
n conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin
etichetare urmétoarele elemente obligatorii:
A) Produse preambalate
a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cagcaval gi salata;
b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de caracteristici
grafice care diferentiazi de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%; cagcaval y%;
e) cantitatea net3;
f) data-limitd de consum, sub forma: ,Expird la data de ...", cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii si
anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;
h) o declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionald trebuie sd con{ind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceastd ordine:

Declaratie nutritionald 100 g

— -~ |"Valoare energetica Kj/kcal —————,—__L — ———

Grésimi g, din care
Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g
Proteine g
Sare g
Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaraia este prezentata Tn format liniar;
i) mentiuni privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, lung, an, nu este
necesara inscrierea lotului;
i) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT,,.
k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea

consumatorilor.




n cazul produselor distribuite de unitétile de alimentatie publicd si care nu se supun prevederilor definitiei
"produs alimentar preambalat, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoeste produsele:
denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, O mentiune privind lotul - data
procedurii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT,,;

Pachetul alimentar va fi ambalat dup3 cum urmeazi: sandviciul intr-o pungd de hartie speciald pentru
alimente, care impreund cu fructul va fi ambalat intr-o altd punga, etichetate conform cerintelor.

Ofertantul va prezenta propunerea tehnica pe tipuri de pachete alimentare propuse a le distribui,
descriind continutul acestora, gramajul, conform cerintelor caietului de sarcini.

Propunerea financiard va contine pretul mediu/pachet alimentar, inclusiv cheltuielile legate de
ambalare, transport, analize de laborator, etichetare, etc.

Principii care trebuie respectate Tn pregtirea mesei pentru prescolari i elevi
1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatdmant sau la nivelul unitatilor
de tip catering si care urmeaz3 a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald
sau nonanimala din care se prepari aceste mancaruri nu trebuie sd contind aditivi sau alte substante acceptate
peste limitele stabilite de legislatia Tn vigoare.
2. Uleiul necesar preparirii se utilizeazd o singura dat3, fiind un ulei de calitate superioara.
3. Ceapa pregititd in prima fazd a etapei de gatire nu se prajeste ci se fnabusa cu apa.
4. Sarea iodat3 utilizat3 nu trebuie sa contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.
5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupé la felurile de mancare servite (de exemplu, la micul dejun nu
se va servi ceai cu paine cu gem, ci cu preparate din carne sau cu derivate lactate; Tn schimb se poate folosi
lapte cu paine cu gem sau cu biscuiti; la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide
- cereale, ca de exemplu, supa cu galuste si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume).
6. Evitarea mancirurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror combinatie
produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot).
7. Nu se vor permite mancarurile gen tocaturi prajite. Ouéle se recomanda a fi servite ca omletad la cuptor si nu
ca ochiuri romanesti sau prdjite.
8. Se recomand imbogétirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din cruditati 5i addugare
de legume-frunze Tn supe si ciorbe.
9. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor fierte
(nesectionate dupa fierbere).
10. Mancarea livratd trebuie g3titd in dimineata zilei in care se serveste, pastréndu-se in conditii sanitar —
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si n conditii igienico-sanitare i la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.
11. Unit3tile de invatdmant in care se desfdsoard programul au obligativitatea de a pistra 48 de ore probe din
alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Responsabil achizitii publice,
CIOLTAN Mariana




